5, 2 Genuss aus dem

03.01.2022 bis 07.01.2022

Caritaswerkstitten Langenhorst

Ansprechpartner:
Ralf Deckert (Abteilungsleiter)
Tel.: 02551 / 8356 42

Fax: 02551 / 8356 40
e-mail: deckert@cw-l.de

HAUPTGERICHT

SONDERKOSTFORMEN

N 72
L N

Tag Vollkost CATICLLS Leichte-Kost ohne-
verminderte Kost Schweinefleisch
M = Bunte Gemuisesuppe 4. Bunte Gemuisesuppe 4. Bunte Gemuisesuppe Bunte Gemuisesuppe 4.
: } mit Einlage g. mit Einlage g. mit Einlage g. Gefligeleinlage
: Frisches Obst 5 Frisches Obst 5. Frisches Obst 5. Frisches Obst 5.
g
D L \J".;‘
:, %‘W—J Paprikafrikadelle 3.7.2.a.c.j. Jagerfrikadelle a.c. Jégerfrikadelle a.c. Grflugelfrikadelle 2.3.a.c.].
's' Butternudeln c.a. Butternudeln c.a. Nudeln c.a. Butternudeln c.a.
t Salatteller 7.g.j. Salatteller 7.g.j. Salatteller 7.g.j. Salatteller 7.g.j.
; Quark mit Zimt u.Zucker g. Quarkspeise g. Quark mit Zimt u.Zucker g.  Quark mit Zimt u.Zucker g.

M -

; : Schweine-Rahm-Gulasch a.g. Schweine-Rahm-Gulasch a.g. Schweinegulasch Putengulasch a.g.

‘:' Butternudeln c.a. Butternudeln c.a. Nudeln c.a. Butternudeln c.a.

o Salatteller 7.g.j. Salatteller 7.g.j. Salatteller 7.g.j. Salatteller 7.g.j.

; Gotterspeise 1. Joghurt natur7.g. Gotterspeise 1. Gotterspeise 1.

D

° .

: * Blumenkohl-Kasemedaillon a.g. PutenspieB PutenspieB Blumenkohl-Kasemed.a.g.
f Brihreis Briihreis Briihreis Brihreis

s Kasesauce a.g. Sauce Sauce Sauce

: Salatteller 7.g.j. Salatteller 7.g.j. Salatteller 7.g.j. Salatteller 7.g.j.

9 Apfelmus 7. Dunstobst Apfelmus 7. Apfelmus 7.

F -—

r = Serbische Bohnensuppe 4. Serb.Bohnensuppe 4. Mohreneintopf 4. Serb.Bohnensuppe 4.
ei! Bockwurst 1.2.3. Bockwurst 1.2.3. Bockwurst 1.2.3. Geflligelbockwurst .2.
: Milchreis 7.g. Joghurt 7.g. Milchreis 7.g. Milchreis 7.g.

g

GemaB § 9 Zusatzstoff-Zulassungsverordnung sind folgende

Kenntlichmachungen erforderlich:

. mit Farbstoff

. geschwefelt

. gewachst

. mit Phosphat
mit Zucker

INOUTD WN =

. mit Konservierungsstoff oder konserviert
. mit Geschmacksverstarker

Allergen Kennzeichnung _Fiir Riickfragen von Allergenen Steht ihnen der Abteilungsl.zur Verfiigung

a. Gluten

b. Krebstiere

c. Hihnerei und Erzeugnisse

d. Fisch

e. Erdnisse

f. Sojabohnen

g. Lactose und Milcherzeugnisse
h. Schalenfrichte

Hinweis: Wir verwenden jodiertes Speisesalz // Unsere Speisen konnen Spuren von Allergenen enthalten L1. LMIV.

i. Sellerie
j. Senf
k. Sesamsamen

|. Schwefeldioxid und Sulphite

m. Lupinen
n. Weichtiere

Anderungen vorbenailten!




Caritaswerkstitten Langenhorst

5, 2 Genuss aus dem

Ansprechpartner:

N 72
L S

Ralf Deckert (Abteilungsleiter)

Tel.: 02551 / 8356 42
Fax: 02551 / 8356 40

10.01.2022 bis

14.01.2022

KW

e-mail: deckert@cw-l.de

HAUPTGERICHT

SONDERKOSTFORMEN

T2 Vollkost Zucker- Leichte-Kost A

verminderte Kost Schweinefleisch

M Hihnerfrikassee a. Hihnerfrikassee a. Hihnerfrikassee a. Hihnerfrikassee a.

: Buttererbsen Erbsen Buttererbsen Buttererbsen

: Salzkartoffeln 4. Kartoffeln 4. Kartoffeln 4. Kartoffeln 4.

9 Vanillepudding g. Digtvanillepudding 7.g.c. Vanillepudding g. Vanillepudding g.

D \J':)

; A Jagergeschnetzeltes a.g. Jagergeschnetzeltes a.g. Jagergeschnetzeltes a.g. Putengeschnetzeltes

's' Butterspatzle c. Spatzle c. Butterspatzle c. Butterspatzle c.

t Salatteller 7.g.j. Salatteller 7.g.j. Salatteller 7.g.j. Salatteller 7.g.j.

; Gotterspeise 1. Joghurt natur7.g. Gotterspeise 1. Gotterspeise 1.

M.

; * Eieromelette a.c.e.f.g.h. Eieromelette a.c.e.f.g.h. Eieromelette a.c.e.f.g.h. Eieromelette a.c.e.f.g.h.

‘:' Rahmspinat a.g. Spinat Spinat Spinat

o Salzkartoffeln 4. Kartoffeln 4. Kartoffeln 4. Kartoffeln 4.

; Milchreis 7.g. Joghurt 7.g. Milchreis 7.g. Milchreis 7.g.

D

° ]

: HHackﬂeischsause a. Hackfleischsause a. Hackfleischsause a. Sojabolognese f.a.

f Butternudeln c.a. Butternudeln c.a. Nudeln c.a. Butternudeln c.a.

s Salatteller 7.g.j. Salatteller 7.g.j. Salatteller 7.g.j. Salatteller 7.g.j.

: Fruchtjoghurt 1.7.2 e.g. Fruchtjoghurt 1.7.2 e.g. Fruchtjoghurt 1.7.2 e.g. Fruchtjoghurt 1.7.2 e.g.

g

F -

r M—’ Linseneintopf 4. Linseneintopf 4. Gemiiseeintopf 4. Linseneintopf 4.

ei! mit Mettenden g. mit Mettenden g. Geflligelbockwurst Geflligelbockwurst

: Frisches Obst 5 Frisches Obst 5. Frisches Obst 5. Frisches Obst 5.

g

GemaB § 9 Zusatzstoff-Zulassungsverordnung sind folgende

Allergen Kennzeichnung _Fiir Riickfragen von Allergenen Steht ihnen der Abteilungsl.zur Verfiigung

Kenntlichmachungen erforderlich: a. Gluten i. Sellerie

1. mit Farbstoff b. Krebstiere j. Senf

2. mit Konservierungsstoff oder konserviert c. Hihnerei und Erzeugnisse k. Sesamsamen

3. mit Geschmacksverstarker d. Fisch I. Schwefeldioxid und Sulphite
4. geschwefelt e. Erdniisse m. Lupinen

5. gewachst f. Sojabohnen n. Weichtiere

6. mit Phosphat g. Lactose und Milcherzeugnisse

7. mit Zucker h. Schalenfrichte

Hinweis: Wir verwenden jodiertes Speisesalz // Unsere Speisen konnen Spuren von Allergenen enthalten L1. LMIV.

Anderungen vorbenailten!




5, 2 Genuss aus dem

Caritaswerkstitten Langenhorst

N 72
L S

Ansprechpartner:
Ralf Deckert (Abteilungsleiter)

Tel.: 02551 / 8356 42
Fax: 02551 / 8356 40

e-mail: deckert@cw-l.de

17.01.2022 bis 21.01.2022 I KW 3
HAUPTGERICHT SONDERKOSTFORMEN
Tag
Zucker- . ohne-
Vollkost verminderte Kost Leichte-Kost Schweinefleisch
M Frische Bratwurst 3 Frische Bratwurst 3. Frische Bratwurst 3. Gefliigelbratwurst
o
n Kohlrabie in Rahm a.g. Kohlrabie Kohlrabie in Rahm a.g. Kohlrabie in Rahm a.g.
: Salzkartoffeln 4. Kartoffeln 4. Kartoffeln 4. Kartoffeln 4.
9 Joghurt Natur 7. g. Joghurt Natur 7. g. Joghurt Natur 7. g. Joghurt Natur 7. g.
D g
; %‘W"J Rahmgeschnetzeltes a.g. Rahmgeschnetzeltes a.g. Rahmgeschnetzeltes a.g. Putengeschnetzeltes a.g.
's' Butternudeln c.a. Butternudeln c.a. Nudeln c.a. Butternudeln c.a.
t Salatteller 7.g.j. Salatteller 7.g.j. Salatteller 7.g.j. Salatteller 7.g.j.
a
g Joghurtbecher 2.3.g. Joghurtbecher 2.3.g. Joghurtbecher 2.3.g. Joghurtbecher 2.3.g.

M W
; ¢ Pfannekuchen gefiillt a.c.g.f. Nudeltopf Pfannekuchen gefiillt a.c.g.f Pfannekuchen gefiillt a.c.g
‘:' Vanille Sauce 1.7.g. Vanille Sauce 1.7.g. Vanille Sauce 1.7.g.

o Quark mit Erdbeeren 7.g. Quark mit Erdbeeren 7.g. Quark mit Erdbeeren 7.g. Quark mit Erdbeeren 7.g.

h

D

° e

: g‘ﬂ:’ Kohlroulade a.c. Kohlroulade a.c. Geflugelfrikadelle 2.3.a.c.  Geflugelfrikadelle 2.3.a.c.
f Salzkartoffeln 4. Kartoffeln 4. Kartoffeln 4. Kartoffeln 4.

s Bratensauce 3 Bratensauce 3 Buttermohren Buttermdhren

: Pfirsiche gewdirfelt 7. Dunstobst Pfirsiche gewiirfelt 7. Pfirsiche gewdirfelt 7.

g

F e

r = Griunkohleintopf 4. Griinkohleintopf 4. Spinateintopf 4. Griinkohleintopf 4.

ei! mit Mettenden g. mit Mettenden g. Geflligelbockwurst Geflligelbockwurst

: Frisches Obst 5 Frisches Obst 5. Frisches Obst 5. Frisches Obst 5.

g

GemaB § 9 Zusatzstoff-Zulassungsverordnung sind folgende

Kenntlichmachungen erforderlich:
. mit Farbstoff
. mit Konservierungsstoff oder konserviert
. mit Geschmacksverstarker
. geschwefelt
. gewachst
. mit Phosphat
mit Zucker

INOUTD WN =

a. Gluten

b. Krebstiere

c. Hihnerei und Erzeugnisse

d. Fisch

e. Erdnisse

f. Sojabohnen

g. Lactose und Milcherzeugnisse
h. Schalenfrichte

i. Sellerie
j. Senf
k. Sesamsamen

Allergen Kennzeichnung _Fiir Riickfragen von Allergenen Steht ihnen der Abteilungsl.zur Verfiigung

|. Schwefeldioxid und Sulphite

m. Lupinen
n. Weichtiere

Hinweis: Wir verwenden jodiertes Speisesalz // Unsere Speisen konnen Spuren von Allergenen enthalten L1. LMIV.

Anderungen vorbenailten!



Caritaswerkstitten Langenhorst

5, 2 Genuss aus dem

Ansprechpartner:

N 72
L S

Ralf Deckert (Abteilungsleiter)

Tel.: 02551 / 8356 42
Fax: 02551 / 8356 40

e-mail: deckert@cw-l.de

24.01.2022 bis 28.01.2022 I KW 4
HAUPTGERICHT SONDERKOSTFORMEN
Ta
’ Vollkost verm?::::tre-Kost Leichte-Kost Schw:ihnneef-leisch
M w Hackfleischsause a. Hackfleischsause a. Hackfleischsause a. Sojabolognese f.a.
: il Butternudeln c.a. Butternudeln c.a. Nudeln c.a. Butternudeln c.a.
: Salatteller 7.g.j. Salatteller 7.g.j. Salatteller 7.g.j. Salatteller 7.g.j.
9 Apfelmus 7. Dunstobst Apfelmus 7. Apfelmus 7.
D
:, Q Bauerneintopf 4. Bauerneintopf 4. Bauerneintopf 4. Bauerneintopf 4.
's' Gefliigeleinlage Gefliigeleinlage Gefliigeleinlage Gefliigeleinlage
t Joghurt Natur 7. g. Joghurt Natur 7. g. Joghurt Natur 7. g. Joghurt Natur 7. g.
]
M W
; * Fruhlingsrolle Vegetarisch a.c. Paprikaschote c. Frihlingsrolle a.c. Fruhlingsrolle a.c.
‘:' Brihreis Briihreis Briihreis Brihreis
o Salatteller 7.g.j. Salatteller 7.g.j. Salatteller 7.g.j. Salatteller 7.g.j.
; Tomatensauce g.a. Tomatensauce g.a. Tomatensauce g.a. Tomatensauce g.a.
Frisches Obst 5 Frisches Obst 5. Frisches Obst 5. Frisches Obst 5.

D
o
: @ Fischroulade d.i. Fischroulade d.i. Fischroulade d.i. Fischroulade d.i.
f Rahmspinat a.g. Spinat Spinat Spinat
s Kartoffelpuree c.f.a.i.j. Kartoffelpiree c.f.a.i.j. Kartoffelpiree c.f.a.i.j. Kartoffelpuree c.f.a.i.j.
: Quark mit Erdbeeren 7.g. Quark mit Erdbeeren 7.g. Quark mit Erdbeeren 7.g. Quark mit Erdbeeren 7.g.
g
F .
r M—’ Gyrossuppe a. Gyrossuppe a. Gyrossuppe a. Gyrossuppe a.
ei! Brétchen a. Brétchen a. Brétchen a. Brétchen a.
: Milchreis 1.g.c. Diagtjoghurt 1.2.7.g. Milchreis 1.g.c. Milchreis 1.g.c.
g

GemaB § 9 Zusatzstoff-Zulassungsverordnung sind folgende

Allergen Kennzeichnung _Fiir Riickfragen von Allergenen Steht ihnen der Abteilungsl.zur Verfiigung

Kenntlichmachungen erforderlich: a. Gluten i. Sellerie

1. mit Farbstoff b. Krebstiere j. Senf

2. mit Konservierungsstoff oder konserviert c. Hihnerei und Erzeugnisse k. Sesamsamen

3. mit Geschmacksverstarker d. Fisch I. Schwefeldioxid und Sulphite
4. geschwefelt e. Erdniisse m. Lupinen

5. gewachst f. Sojabohnen n. Weichtiere

6. mit Phosphat g. Lactose und Milcherzeugnisse

7. mit Zucker h. Schalenfrichte

Hinweis: Wir verwenden jodiertes Speisesalz // Unsere Speisen konnen Spuren von Allergenen enthalten L1. LMIV.

Anderungen vorbenailten!




