Caritaswerkstiitten Langenhorst
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Ralf Deckert {Abteilungsleiter)

Tel.: 02551 / 8356 42
Fax: 02551/ 8356 40

e-mail: deckert@cw-l.de

22.04.2024 bis  26.04.2024 I KW 17 . : ,
HAUPTGERICHT SONDERKOSTFORMEN
Ta
’ Vollkost vermf:::ftre-Kost asle e Kot Schw:ihnnei]eisch
':' % Vegetarische Bolognese Vege.Bolognese Vege.Bolognese Vege.Bolognese
n Butternudeln c.a.g. Butternudeln c.a.g. Nudein c.a.g. Butternudeln c.a.g.
: Salatteller 7.g.]. Salatteller 7.g.j. Salatteller 7.g.j. Salatteller 7.g.j.
9 Joghurtbecher 2.3.g. Joghurtbecher 2.3.g. Joghurtbecher 2.3.q. Joghurtbecher 2.3.g.
? oy P, =3
e s Schweineschnitzel c.a. Schweineschnitzel c.a. Schweineschnitzel c.a. Hahnchenschnitzel c.a.
: Rosenkohl Rosenkohl Erbsen-Mghren Rosenkohl
t Salzkartoffeln 4. Kartoffeln 4. Kartoffeln 4. Kartoffeln 4.
: Bratensauce 3 Bratensauce 3 Buttermdhren Buttermdhren
Eisspeise 1.g.e. _ Eisspeise 1.g.e. Eisspeise 1.g.e. Eisspeise 1.g.e.

; Rahmgulasch a.g. Gulasch a.c.g.f.i. Gulasch a.c.g.f.i. Gefiligelgulasch a. g.
vtw Briihreis Briihreis Briihreis Briihreis
o Salatteller 7.g.j. Salatteller 7.g.]. Salatteller 7.g9.j. Salatteller 7.g.j.
: Schokoquark 7.g. Schokoquark 7.g. Schokoquark 7.g. Schokoquark 7.9.
D
°
n & Tortellini 1.a. Tortellini 1.a. Totellini 1.a. Tortellini 1.a.
f Tomaten-K&se-Sauce g.2.3.7. Tomaten-Kdse-Sauce g.2. Tomaten-Kase-Sauce g.2.  Tomaten-K&se-Sauce g.2.
s Salatteller 7.a.j. Salatteller 7.g.j. Salatteller 7.g.j. Salatteller 7.g.j.
: Fruchtcoktail 7. Dunstobst Fruchtcoktail 7. Fruchtcoktail 7.
a
F
; Mohreneintopf 4. Méhreneintopf 4. Mohreneintopf 4. Mohreneintopf 4.
i Frikadelle 2.3.a.c.j Frikadelle 2.3.a.c.j. Frikadelle 2.3.a.c.. Gefllgelfrikadelle 2.3.a.c.j.
: Nachtisch Nachtisch Nachtisch Nachtisch
g

GemiB & 9 Zusatzstoff-Zulassungsverordnung sind folaende
Kenntlichmachungen erforderdich:

. mit Farbstoff

. mit Konservierungsstoff oder konserviert

. mit Geschmacksverstarker

. geschwefelt

. gewachst

. mit Phosphat

. mit Zucker

¥~ O AWM e

Allergen Kennzeichnung _Fiir Riickfragen von Allergenen Steht ihnen der Abteilungsl.zur Verfiigung

a. Gluten

b. Krebstiere

¢. Huhnerei und Erzeugnisse

d. Fisch

e. Erdniisse

f. Sojabohnen

g. Lactose und Milcherzeugnisse
h. Schalenfriichte

i. Sellerie

j. Senf
k. Sesamsamen

I. Schwefeldioxid und Sulphite

m. Lupinen
n, Weichiiere

Hinweis: Wir verwenden jodiertes Speisesalz // Unsere Speisen kdnnen Spuren von Allergenen enthalten LT, LMIV.

Anderungen vorbehalten!



29.04.2024 bis

~ Genuss aus dem

HAUPTGERICHT

gs082024 1B

Ansprechpartner:
Ralf Deckert {Abteilungsleiter)

Tel.: 02551/ 8356 42
Fax: 02551 / 8356 40

Ui

e-mail; deckert@cw-l.de

SONDERKOSTFORMEN

Tag

Zucker- : ohne-
Vollkost verminderte Kost EelshbacnDst Schweinefleisch
';' %\m’—a Kartoffelsuppe 4.i. Kartoffelsuppe 4.1. Kartoffelsuppe 4.i. Kartoffelsuppe 4.i.
n mit Einlage g. mit Einlage g. mit Einlage g. Gefliigeleinlage
t ’ 1 : ;
e Joghurtspeise 1.2.9. Joghurtspeise 1.2.g. Joghurtspeise 1.2.g. Joghurtspeise 1.2.g.
g
D
i y
e +* < lasagne a.c.g.i. Frische Gemiisepfanne Lasagne a.c.d.i. Lasagne a.c.g.i.
2 Salatteller 7.g.j. Salatteller 7.g.]. Salatteller 7.g.j. Salatteller 7.g.j.
t Quark mit Erdbeeren 7.g. Quark mit Erdbeeren 7.g. Quark mit Erdbeeren 7.g. Quark mit Erdbeeren 7.g.
a
]
M
i
t Maifeiertag Maifeiertag Maifeiertag Maifeiertag
t
w
[+]
Cc
h
" —
4]
n =
n Rostbratwurst 3.g.j. Rostbratwurst 3.g.j. Rostbratwurst 3.9.]. Geflligelwurst
‘: Nudelsalat 1.7.j.c. Nudelsalat 1.7.j.c. Nudelsalat 1.7.j.c. Nudelsalat 1.7.j.c.
s Schoko - Joghurt 1.g. Schoko - Joghurt 1.g. Schoko - Joghurt 1.g. Schoko ~ Joghurt 1.g.
t
a
g
.
; 2 L Gulaschsuppe a. Gulaschsuppe a. Gulaschsuppe a. Gulaschsuppe a.
i Britchen a. Brtchen a. Brotchen a. Brétchen a.
: Nachtisch Nachtisch Nachtisch Nachtisch
g

GemiB § 9 Zusatzstoff-Zulassungsverordnung sind folgende

Kenntlichmachungen erforderlich:
1. mit Farbstoff

. gewachst

. mit Zucker

#* w1 B WN

. mit Konservierungsstoff oder konserviert
. mit Geschmacksverstarker
. geschwefelt

. mit Phosphat

Allergen Kennzeichnunag _Fiir Riickfragen von Allergenen Steht ihnen der Abteilungsl.zur Verfiigung

. Gluten
. Krebstlere
. Hiihnerei und Erzeugnisse
. Fisch
. Erdniisse
Sojabohnen
. Lactose und Milcherzeugnisse
h. Schalenfriichte

[T S I 1 S M R w 2 <}

i. Sellerie
j. Senf
k. Sesamsamen

I, Schwefeldioxid und Sulphite

m. Lupinen
n. Weichtiere

Hinweis: Wir verwenden jodiertes Speisesalz // Unsere Speisen konnen Spuren von Allergenen enthalten LT. LMIV.

Anderungen vorbehalten!
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Ralf Deckert (Abteilungsleiter)

Tel.: 02551 / 8356 42
Fax: 02551 / 8356 40

e-mail: deckert@cw-l.de

_06.05.2024 bis 10.052024 | KW 19 — ]
HAUPTGERICHT SONDERKOSTFORMEN
Tag
Zucker-~ = ohne-
Vollkost verminderte Kost Nonehtesltost Schweinefleisch
':' Putenrahmgulasch a.g. Putengulasch a. Putenrahmgulasch a.g. Putenrahmgulasch a.g.
n Salzkartoffeln 4. Kartoffeln 4. Kartoffeln 4. Kartoffeln 4.
: Kaisergemiise Kaisergemiise Kaisergemiise Kaisergemiise
9 Joghurtbecher 2.3.g. Joghurtbecher 2.3.g. Joghurtbecher 2.3.g. Joghurtbecher 2.3.g.
D
i
e Q Hahnchenschnitzel c. Hahnchensteak Natur Hahnchenschnitzel c. Hahnchenschnitzel c.
: Briihreis Briihreis Briihreis Briihreis
t Currysauce a.g. Sauce g. Currysauce a.g. Currysauce a.g.
; Mohrensalat 7.g. Méhrensalat 7.g. Mohrensalat 7.g. Mohrensalat 7.g.

Frisches Obst 5

Frisches Obst 5.

Frisches Obst 5.

Frisches Obst 5.

M ol

K

t - Tortelinie-K&sesauce g. Nudelpfanne a.c.g.f.i. Tortelinie-Kdsesauce g. Tortelinie-Kasesauce g.
‘:, Salatteller 7.g.j. Salatteller 7.g.j. Salatteller 7.g.j. Salatteller 7.g.j.

o Miislie - Joghurt g. Muslie - Joghurt g. Miislie - Joghurt g. Miislie - Joghurt g.
Cc

h

D

[+]

n

n Christi Himmelfahrt Christi Himmelfahrt Christi Himmelfahrt Christi Himmelfahrt
e

r

5

t

a

g

F

; Werkstatt Urlaub Werkstatt Urlaub Werkstatt Urlaub Werkstatt Urlaub

i

t

a

g

GemaR & 9 Zusatzstoff-Zulassungsverordnung sind folgende
Kenntlichmachungen erforderlich:

. mit Farbstoff

. mit Konservierungsstoff oder konserviert

. mit Geschmacksverstarker

. geschwefelt

gewachst

. mit Phosphat

. mit Zucker
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Allergen Kennzeichnung __Fiir Riickfragen von Allergenen Steht ihnen der Abteilungsl.zur Verfilgune

a. Gluten

b. Krebstiere

¢. Hihnerei und Erzeugnisse

d. Fisch

e. Erdniisse

f. Sojabohnen

g. lLactose und Milcherzeugnisse
h. Schalenfriichte

i. Sellerie

j. Senf
k. Sesamsamen

l. Schwefeldioxid und Sulphite

m. Lupinen
n. Weichtiere

Hinweis: Wir verwenden jodiertes Speisesalz // Unsere Speisen kénnen Spuren von Allergenen enthalten LT, LMIY,

Anderungen vorbehalten!



13.05.2024 bis

Genuss aus dem

17.05.2024
HAUPTGERICHT
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Caritaswerkstitten Langenhotst * E

Ansprechparitner:
Ralf Deckert (Abteilungsleiter)
Tel.: 02551 / 8356 42

Fax: 02551 / 8356 40
e-mail: deckert@cw-l.de

SONDERKOSTFORMEN
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Tag
Vollkost

Zucker-
verminderte Kost

Leichte-Kost

ohne-
Schweinefleisch

e

':' Bunte Gemiisesuppe 4. Bunte Gemisesuppe 4. Bunte Gemiisesuppe Bunte Gemiisesuppe 4.
n Bockwurst Bockwurst Bockwurst Gefliigelbockwurst
: Frisches Obst 5 Frisches Obst 5. Frisches Obst 5. Frisches Obst 5.
g9
D X
i %
e Gemiiseauflauf Vege.l.G. Gemliseauflauf Vege.l. G. Gemiiseauflauf Veg.IG. Gemiiseauflauf Veg.IL.G.
: Salatteller 7.g.j. Salatteller 7.g.j. Salatteller 7.g.j. Salatteller 7.g.j.
t Fruchtjoghurt 1.7.2 e.g. Fruchtjoghurt 1.7.2 e.qg. Fruchtjoghurt 1.7.2 e.q. Fruchtjoghurt 1.7.2 e.g.
a
g
-
i
g Eieromelette a.c.e.f.g.h. Eieromelette a.c.e.f.g.h. Eieromelette a.c.e.f.g.h. Eieromelette a.c.e.f.g.h.
‘:, Rahmspinat a.g. Spinat Spinat Spinat
o Salzkartoffeln 4. Kartoffeln 4. Kartoffeln 4. Kartoffeln 4.
C
h Schokopudding g. Digt-Schokopudding 1.7.e. Diat-Schokopudding 1.7.e.  Schokopudding g.
_MB ,,,,,, —
1]
n
n Paprikagulasch a. Paprikagulasch a. Jéagergulasch Paprikagulasch a.
: Butternudeln c.a.g. Butternudeln c.a.g. Nudeln c.a.g. Butternudeln c.a.g.
s Salatteller 7.g.j. Salatteller 7.g.j. Salatteller 7.g.j. Salatteller 7.g.j.
t
a Gotterspeise 1. Joghurt natur?.g. Gotterspeise 1. Gotterspeise 1.
q
F
: Hihnerfrikassee a. Hiihnerfrikassee a. Huhnerfrikassee a. Hihnerfrikassee a.
i Briihreis Briihreis Briihreis Briihreis
: Nachtisch Nachtisch Nachtisch Nachtisch
9

GemdB § 9 Zusatzstoff-Zulassungsverordnung sind folgende
Kenntlichmachungen erforderlich:

1. mit Farbstoff

. mit Konservierungsstoff oder konserviert

. mit Geschmacksverstérker

. geschwefelt

. gewachst

. mit Phosphat

. mit Zucker
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Allergen Kennzeichnung _Fiir Riickfragen von Allergenen Steht ihnen der Abteilungsl.zur Verfiigung

a. Gluten

b. Krebstiere

¢. HUhnerei und Erzeugnisse
Fisch

. Erdniisse

Sojabohnen

Lactose und Milcherzeugnisse
. Schalenfriichte

Two S oo

Hinweis: Wir verwenden jodiertes Speisesalz // Unsere Speisen kdnnen Spuren von Allergenen enthalten LT. LMIV.

I. Sellerie

i. Senf
k. Sesamsamen

I. Schwefeldioxid und Sulphite

m. Lupinen
n. Weichtiere

Anderungen vorbehalten!



