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Ansprechpartner:
Ralf Deckert (Abteilungsleiter)
Tel.: 02551 / 8356 42

Fax: 02551 / 8356 40
e-mail: deckert@cw-l.de

26.02.2024 bis 01.03.2024 I KW 9
HAUPTGERICHT SONDERKOSTFORMEN
Tag
Zucker- . ohne-
Vollkost verminderte Kost Leichte-Kost Schweinefleisch
':" “ Hihnerfrikassee a. Hihnerfrikassee a. Hihnerfrikassee a. Hihnerfrikassee a.
n Salzkartoffeln 4. Kartoffeln 4. Kartoffeln 4. Kartoffeln 4.
t ) ) ) )
a Salatteller 7.g.j. Salatteller 7.g.j. Salatteller 7.g.j. Salatteller 7.g.j.
9 Milchreis 7.g. Joghurt 7.g. Milchreis 7.g. Milchreis 7.g.
D F
i
e Q Hahnchenroulade a.f. Hahnchenroulade a.f. Hahnchenroulade a.f. Hahnchenroulade a.f.
: Tomatensauce g.a. Tomatensauce g.a. Tomatensauce g.a. Tomatensauce g.a.
t Salatteller 7.g.j. Salatteller 7.g.j. Salatteller 7.g.j. Salatteller 7.g.j.
a
g Butternudeln c.a.g. Butternudeln c.a.g. Nudeln c.a.g. Butternudeln c.a.g.
Vanillepudding g. Diatvanillepudding 7.g.c. Vanillepudding g. Vanillepudding g.
: ®
t *  Gyrosgeschnetzeltes in Sauce a. Gyrosgeschnetzeltes a. Gyrosgeschneltes a. Gyrosgeschneltes a.
vtv Butternudeln c.a.g. Butternudeln c.a.g. Nudeln c.a.g. Butternudeln c.a.g.
o Krautsalat 2. Krautsalat 2. Chinakohlsalat Krautsalat 2.
(o}
h Eisspeise 1.g.e. Eisspeise 1.g.e. Eisspeise 1.g.e. Eisspeise 1.g.e.
D
o
n LA
n . Erbseneintopf 4. Erbseneintopf 4. Gemlsesuppe Erbseneintopf 4.
f Bockwurst Bockwurst Bockwurst Geflligelbockwurst
s Frisches Obst 5 Frisches Obst 5. Frisches Obst 5. Frisches Obst 5.
t
a
g
F ‘_,‘J
:_ —— Jagerfrikadelle 2.3.a.c.j. Jagerfrikadelle 2.3.a.c.j. Jagerfrikadelle 2.3.a.c.j. Gefligelfrikadelle 2.3.a.c.j.
i Kralterplrree c.f.a.i.j. Kralterplrree c.f.a.i.j. Kralterplrree c.f.a.i.j. Kralterpirree c.f.a.i.j.
: Nachtisch Nachtisch Nachtisch Nachtisch
g

GemaB § 9 Zusatzstoff-Zulassungsverordnung sind folgende
Kenntlichmachungen erforderlich:

mit Farbstoff

mit Konservierungsstoff oder konserviert

mit Geschmacksverstarker

geschwefelt
gewachst

mit Phosphat
mit Zucker

¥ N oA W

Allergen Kennzeichnung _Fiir Riickfragen von Allergenen Steht ihnen der Abteilungsl.zur Verfiigung

a. Gluten i. Sellerie

b. Krebstiere j. Senf

c. Hihnerei und Erzeugnisse k. Sesamsamen

d. Fisch I. Schwefeldioxid und Sulphite
e. Erdnisse m. Lupinen

f. Sojabohnen n. Weichtiere

g. Lactose und Milcherzeugnisse

h. Schalenfriichte

Hinweis: Wir verwenden jodiertes Speisesalz // Unsere Speisen kénnen Spuren von Allergenen enthalten LT. LMIV. Anderungen vorbehalten!
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e-mail: deckert@cw-l.de

04.03.2024 bis 08.03.2024 I KW 10
HAUPTGERICHT SONDERKOSTFORMEN
Tag
Zucker- . ohne-
Vollkost verminderte Kost Leichte-Kost Schweinefleisch
':" %—7 Linseneintopf 4. Linseneintopf 4. Gemiseeintopf 4. Linseneintopf 4.
n Gefliigelbockwurst Gefliigelbockwurst Gefliigelbockwurst Gefliigelbockwurst
a Eisspeise 1.g.e. Eisspeise 1.g.e. Eisspeise 1.g.e. Eisspeise 1.g.e.
g
D .
i % i
e 2 Kasslersteak Kasslersteak Kasslersteak Geflligelschnitzel natur
: Kohlrabie in Rahm a.g. Kohlrabie Kohlrabie in Rahm a.g. Kohlrabie in Rahm a.g.
t Salzkartoffeln 4. Kartoffeln 4. Kartoffeln 4. Kartoffeln 4.
; Pfirsiche gewdirfelt 7. Dunstobst Pfirsiche gewdirfelt 7. Pfirsiche gewdirfelt 7.
T
i
t e Gemiuisebratling i.a.c. Gemiusebratling i.a.c. Gemiuisebratling i.a.c. Gemiuisebratling i.a.c.
: Brilhreis Brilhreis Brilhreis Brilhreis
o Kasesahnesauce a.g. Sauce a.g. Kasesahnesauce a.g. Kasesahnesauce a.g.
(o}
h Salatteller 7.g.j. Salatteller 7.g.j. Salatteller 7.g.j. Salatteller 7.g.j.
Quark mit Erdbeeren 7.g. Quark mit Erdbeeren 7.g. Quark mit Erdbeeren 7.g. Quark mit Erdbeeren 7.g.
D
o
n L
n . Mini - Haxen Mini - Haxen Mini - Haxen Mini-Haxen Gefliigel
f Kraiterpirree c.f.a.i.j. Kraiterpirree c.f.a.i.j. Kraiterpirree c.f.a.i.j. Kraiterpirree c.f.a.i.j.
s Sauerkraut . Sauerkraut . Gemuse Sauerkraut .
t
a Joghurtbecher 2.3.g. Joghurtbecher 2.3.g. Joghurtbecher 2.3.g. Joghurtbecher 2.3.g.
g
F > -
; = Fleischkase j. Fleischkase j. Fleischkase j. Gefllgelfleischkase j.
i Kartoffelsalat 1.7.c.i. Kartoffelsalat 1.7.c.i. Kartoffelsalat 1.7.c.i. Kartoffelsalat 1.7.c.i.
: Nachtisch Nachtisch Nachtisch Nachtisch
g

GemaB § 9 Zusatzstoff-Zulassungsverordnung sind folgende

Allergen Kennzeichnung _Fiir Riickfragen von Allergenen Steht ihnen der Abteilungsl.zur Verfiigung

Kenntlichmachungen erforderlich: a. Gluten i. Sellerie

1. mit Farbstoff b. Krebstiere j. Senf

2. mit Konservierungsstoff oder konserviert c. Hihnerei und Erzeugnisse k. Sesamsamen

3. mit Geschmacksverstarker d. Fisch I. Schwefeldioxid und Sulphite
4. geschwefelt e. Erdnisse m. Lupinen

5. gewachst f. Sojabohnen n. Weichtiere

6. mit Phosphat g. Lactose und Milcherzeugnisse

7. mit Zucker h. Schalenfriichte

*

Hinweis: Wir verwenden jodiertes Speisesalz // Unsere Speisen kdnnen Spuren von Allergenen enthalten LT. LMIV.

Anderungen vorbehalten!
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11.03.2024 bis 15.03.2024 I KW

1

Ansprechpartner:
Ralf Deckert (Abteilungsleiter)
Tel.: 02551 / 8356 42

Fax: 02551 / 8356 40
e-mail: deckert@cw-l.de

1

HAUPTGERICHT

SONDERKOSTFORMEN

Tag
Zucker- . ohne-
Vollkost verminderte Kost Leichte-Kost Schweinefleisch
':" > Hackfleischsause a. Hackfleischsause a. Hackfleischsause a. Sojabolognese f.a.
n Butternudeln c.a.g. Butternudeln c.a.g. Nudeln c.a.g. Butternudeln c.a.g.
t . ) ) )
a Salatteller 7.g.j. Salatteller 7.g.j. Salatteller 7.g.j. Salatteller 7.g.j.
9 Milchreis 7.g. Joghurt 7.g. Milchreis 7.g. Milchreis 7.g.
i | 3
e :  Pichelsteiner - Eintopf 4. Pichelsteiner - Eintopf 4. Mo6hreneintopf 4 Pichelsteiner - Eintopf 4.
: mit Rindfleisch mit Rindfleisch mit Rindfleisch mit Rindfleisch
t Frisches Obst 5 Frisches Obst 5. Frisches Obst 5. Frisches Obst 5.
a
g
M -
t *  Pustagulasch 1.7.a Pustagulasch 1.7.a Jagergulasch a. Pustagulasch 1.7.a
: Brihreis Brihreis Brihreis Brihreis
o Salatteller 7.g.j. Salatteller 7.g.j. Salatteller 7.g.j. Salatteller 7.g.j.
(o}
h Joghurtspeise 1.2.g. Joghurtspeise 1.2.g. Joghurtspeise 1.2.g. Joghurtspeise 1.2.g.
D
o
n L
n . Tortelini -Schinkenrahmsauce 3.6.a.c. Tortelini -Schinkensauce Tortelini -Schinkensauce Tortelinies- Rahmsauce
f Salatteller 7.g.j. Salatteller 7.g.j. Salatteller 7.g.j. Salatteller 7.g.j.
s Rote Griitze 7. Rote Griitze 7. Rote Griitze 7. Rote Griitze 7.
t
a
g
F ‘-
; F !_ Gulaschsuppe a. Gulaschsuppe a. Gulaschsuppe a. Gulaschsuppe a.
i Brotchen a. Brotchen a. Brotchen a. Brotchen a.
: Nachtisch Nachtisch Nachtisch Nachtisch
g

GemaB § 9 Zusatzstoff-Zulassungsverordnung sind folgende
Kenntlichmachungen erforderlich:

mit Farbstoff

mit Konservierungsstoff oder konserviert

mit Geschmacksverstarker

geschwefelt
gewachst

mit Phosphat
mit Zucker

¥ N oA W

Allergen Kennzeichnung _Fiir Riickfragen von Allergenen Steht ihnen der Abteilungsl.zur Verfiigung

a. Gluten
b. Krebstiere

c. Hihnerei und Erzeugnisse

d. Fisch

e. Erdnisse

f. Sojabohnen

g. Lactose und Milcherzeugnisse
h. Schalenfriichte

i. Sellerie

j. Senf
k. Sesamsamen

I. Schwefeldioxid und Sulphite

m. Lupinen
n. Weichtiere

Hinweis: Wir verwenden jodiertes Speisesalz // Unsere Speisen kdnnen Spuren von Allergenen enthalten LT. LMIV.

Anderungen vorbehalten!



18.03.2024 bis
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22.03.2024
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Ralf Deckert (Abteilungsleiter)

Tel.: 02551 / 8356 42
Fax: 02551 / 8356 40

e-mail: deckert@cw-l.de

HAUPTGERICHT

SONDERKOSTFORMEN

Tag
Zucker- . ohne-
Vollkost verminderte Kost Leichte-Kost Schweinefleisch
':" Pusta Pfanne 7.i.a. Pusta Pfanne 7.i.a. Jagerpfanne i.a. Pusta Pfanne 7.i.a.
n Butternudeln c.a.g. Butternudeln c.a.g. Nudeln c.a.g. Butternudeln c.a.g.
t ) ) ) )
a Salatteller 7.g.j. Salatteller 7.g.j. Salatteller 7.g.j. Salatteller 7.g.j.
9 Mirabellen Kompott Diatobst Mirabellen Kompott Mirabellen Kompott
i | 3
e i ¢ Rinderroulade j. Rinderroulade j. Rinderroulade j. Rinderroulade j.
: Apfelrotkohl 2. Apfelrotkohl 2. Sommergemiise Apfelrotkohl 2.
t Salzkartoffeln 4. Kartoffeln 4. Kartoffeln 4. Kartoffeln 4.
a
g Schokopudding g. Diat-Schokopudding 1.7.e. Diat-Schokopudding 1.7.e.  Schokopudding g.
M 2
i g
t - Putenschnitzel Putenschnitzel Putenschnitzel Putenschnitzel
: Brihreis Brihreis Brihreis Brihreis
o Kdsesauce a.g. Sauce Sauce Sauce
(o}
h Salatteller 7.g.j. Salatteller 7.g.j. Salatteller 7.g.j. Salatteller 7.g.j.
Quark mit Zimt u.Zucker g. Quarkspeise g. Quark mit Zimt u.Zucker g. Quark mit Zimt u.Zucker g.
D
o -
n L
n &ﬂ" Mohreneintopf 4. Mohreneintopf 4. Mohreneintopf 4. Mo6hreneintopf 4.
f Frikadelle 2.3.a.c.j Frikadelle 2.3.a.c.j. Frikadelle 2.3.a.c.j. Gefllgelfrikadelle 2.3.a.c.j.
s Frisches Obst 5 Frisches Obst 5. Frisches Obst 5. Frisches Obst 5.
t
a
g
F 2l
; * Fruchtiger Torteliniesalat 1.7.c.g.i.j.  Fruchtiger Torteliniesalat Fruchtiger Torteliniesalat Fruchtiger Torteliniesalat
i Bockwurst Bockwurst Bockwurst Gefliigelbockwurst
: Nachtisch Nachtisch Nachtisch Nachtisch
g

GemaB § 9 Zusatzstoff-Zulassungsverordnung sind folgende
Kenntlichmachungen erforderlich:

mit Farbstoff

mit Konservierungsstoff oder konserviert

mit Geschmacksverstarker

geschwefelt
gewachst

mit Phosphat
mit Zucker

¥ N oA W

Allergen Kennzeichnung _Fiir Riickfragen von Allergenen Steht ihnen der Abteilungsl.zur Verfiigung

a. Gluten
b. Krebstiere

c. Hihnerei und Erzeugnisse

d. Fisch

e. Erdnisse

f. Sojabohnen

g. Lactose und Milcherzeugnisse
h. Schalenfriichte

Hinweis: Wir verwenden jodiertes Speisesalz // Unsere Speisen kdnnen Spuren von Allergenen enthalten LT. LMIV.

i. Sellerie

j. Senf
k. Sesamsamen

I. Schwefeldioxid und Sulphite
m. Lupinen
n. Weichtiere

Anderungen vorbehalten!



